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 €/0,1 l €/0,75 l Fl.

Spumante Brut Caprice  6.00  43.50
Capri Moonlight, Kampanien
Falanghina 100% - trocken - 12,0 %Vol.Alk.
In der Nase charakteristisches, gutes Fruchtaroma mit 
einem Hauch von Zedernholz, Zitrusfrüchten, weißen 
Früchten, Salbei und Brioche. 
Im Geschmack cremig mit schön eingebundener Säure.
Ideal zu Vorspeisen, Wurst- und Fleischwaren,  
Gegrilltem oder als Aperitif.

Spumante Brut Rosè Caprice 6.00 43.50
Capri Moonlight, Kampanien
Aglianico 100% - trocken - 12,0 %Vol.Alk.
In der Nase Noten von roten Früchten und Hefearomen. 
Im Geschmack voll mit saftiger Säure und fruchtigem Abgang.
Ideal zu Vorspeisen, Fisch oder als Aperitif.

SPUMANTE

Spumante, Weißweine, Roséweine und Rotweine enthalten Sulfite.



  €/0,75 l Fl.

Berlucchi ‚61 Franciacorta Extra Brut DOCG   65.00
Lombardei
90% Chardonnay, 10% Pinot Noir – trocken – 12,5% Vol.Alk.
Im Glas zeigt sich der samtige Schaumwein strohgelb mit dezenten 
grünlichen Reflexen. Nuancen von tropischen Früchten und frischen 
Gewürzen entfalten ein angenehmes Aroma mittlerer Intensität. 
Frische und angenehme Säure mit einem Hauch von Zitrusfrüchten 
sorgen für einen fruchtigen Abgang. 
Ideal zu Vorspeisen, Wurst- und Fleischwaren, Gegrilltem 
oder als Aperitif.

Berlucchi ‚61 Franciacorta Rosé DOCG  70.00
Lombardei
70% Pinot Noir, 30% Chardonnay – trocken - 12,5% Vol.Alk.
Die intensive rosa Farbe variiert leicht je nach Jahrgang. Das 
Bouquet offenbart elegante Anklänge von wilden Beeren wie 
Walderdbeeren, Waldhimbeeren und Granatapfel, die harmonisch 
mit subtilen Nuancen von Brioche und Haselnüssen verschmelzen. 
Am Gaumen präsentiert sich dieser Rosé als raffiniert und elegant, 
mit ausgewogener Säure und vollem Körper. 
Ideal zu Vorspeisen, Fisch oder als Aperitif.

FRANCIACORTA



 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Gavi DOCG 6.90  26.00
Ernesto Picollo, Piemont 2022
Cortese 100% - trocken - 12 %Vol.Alk.
In der Nase fein-fruchtig mit frischen Kräuternoten und Aromen 
von Zitrusfrüchten und Granny Smith Apfel. Im Geschmack kernig,  
frisch, fruchtig und mineralisch mit gut eingebundener Säure.
Ideal zu Fischgerichten (gebraten), Spargel, Salaten.

Bianco di Custoza DOC 6.50  24.00
Parol Vini, Venetien 2023
Trebbiano 20-45%, Garganega 20-40%, 
Tocai 5-30%, Cortese 25% - trocken - 12,5 %Vol.Alk.
In der Nase intensiver Duft mit floralen Noten und leichten Aromen 
von exotischen Früchten. Im Geschmack trocken, etwas mineralisch, 
feinfruchtig, würzig, weich und delikat mit dem richtigen Körper.
Ideal zu Vorspeisen, Antipasti, leichte Fischgerichte.

Sauvignon Blanc delle Venezie IGT Villa Marin 6.90  26.00
Parol Vini, Venetien 2022
Sauvignon Blanc 100% - trocken - 12,5 %Vol.Alk.
In der Nase feine Apfeldüfte und Aromen von Limette, Kiwi, 
Stachelbeere, wilder Minze und Salbei. Im Geschmack trocken, 
mineralisch, würzig und komplex mit langem, fruchtigen Abgang.
Ideal zu Antipasti, Fisch, Spargel, Risotto, leichten Gerichten 
wie Salat, Gemüseplatten, Frischkäse und Ricotta.

WEISSWEIN
VINO BIANCO



 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Lugana DOC 7.90 34.50
Giuseppe Campagnola, Lombardei 2023
Trebbiano di Lugana 100% - trocken - 13 %Vol.Alk.
Blumiger Duft mit Anklängen von englischen Bonbons, Apfel und Orangenblüten 
sowie elegante Balance zwischen Frische und Frucht. Im Geschmack cremig mit 
ausgeprägter Würze und zarten Bitternoten sowie gutem Säurespiel.
Ideal zu leichten Nudelgerichten und Fisch oder als Aperitif.

Lugana DOC Santa Cristina 39.50
Zenato, Venetien 2023
Trebbiano di Lugana - trocken - 13,5 %Vol.Alk.
In der Nase Düfte von Wiesenblumen, Zitrus, Pfirsich sowie 
tropischen Früchten wie Ananas und Grapefrucht.  
Am Gaumen frisch, gut strukturiert und ausbalanciert.
Ideal zu Antipasti, Bruschetta, zu leichten Gerichten 
wie Salaten, Pasta, zu hellem Fleisch und Fischgerichten.

Vermentino IGT Maremma Toscana 39.00
Col Di Bacche, Toskana 2022
Vermentino 100% - trocken - 12,0 %Vol.Alk.
In der Nase verführerischer Duft nach Melonen und Quitte.  
Fruchtig im Geschmack mit dezenter Säure und kernigem Abgang.
Ideal zu Fischgerichten und Zubereitungen mit hellem Fleisch.



  €/0,75 l Fl.

Tai DOC Venezia 36.00
Tenuta Mosole, Venezia Giulia 2022
Tocai Friulano 100% - trocken - 13,5 %Vol.Alk.
In der Nase floral mit Noten von Akazien- und Lindenblüten. 
Im Geschmack feine Säure mit eleganter Mineralität.
Ideal zu Vorspeisen, Suppen, Fisch und Meeresfrüchten oder als Aperitif.

Pallagrello Roccamonfina Bianco IGT Tra Due Fiumi 39.00
Telaro, Kampanien 2022
Pallagrello Bianco 100% - trocken - 13,5 %Vol.Alk.
In der Nase Anklänge von exotischen Früchten, Steinobst  
und Aprikose, mit ausgeprägten floralen Noten. 
Im Gaumen fruchtig mit ausgeprägter Mineralität. Langer Nachhall.
Ideal zu Meeresfrüchten, Krustentieren, gegrilltem Fisch, 
weißem Fleisch und reifem Käse.

Gewürztraminer DOC   42.00
Kellerei Bozen Ceslar, Südtirol
100% Gewürztraminer – trocken - 14,5% Vol.Alk. 
An der Nase unglaublich aromatisch, nach Rosen, Litschi, 
Grapefruit und Limette, leichte Noten von Orangenschale und 
Gewürznelke die sich zu einer Geruchsexplosion verbinden. Am 
Gaumen ist er vollmundig, komplex und geschmeidig mit einer 
schönen aromatischen Note und lebhafter Säure.
Ideal zu Vorspeisen, leichten Fischgerichten und Salat.

WEISSWEIN
VINO BIANCO

Spumante, Weißweine, Roséweine und Rotweine enthalten Sulfite.



  €/0,75 l Fl.

Weißburgunder DOC   45.00
Kellerei Bozen Dellago, Südtirol
100% Pinot Bianco (Weißburgunder) – fruchtig - 14,0% Vol.Alk.
Der Kellerei Bozen Weißburgunder Pinot Bianco Dellago funkelt in 
Strohgelb mit grünlichen Reflexen im Glas. Wohlwollende Aromen von 
gelben Äpfeln und Birnen steigen in die Nase. Im Mund bildet sich ein 
kraftvoller Geschmack mit fruchtigen Elementen und viel Frische. Der 
Abgang überzeugt mit guter Länge und Eleganz. 
Ideal zu Salat, Gemüse, Fisch und Meeresfrüchte-Pasta.

Sauvignon DOC   32.00
Vite Colte Tra Donne Sole Piemonte, Piemont 
100% Sauvignon Blanc – fruchtig - 13,5% Vol.Alk.
In hellem Strohgelb mit grünlichen Reflexen glänzt er im Glas. Sein 
Bouquet bietet Aromen von Cassis, Stachelbeeren, Grapefruit, Melone, 
Birne, Tomatenblatt, etwas Paprika, Holunder und Akazienblüten. Am 
Gaumen präsentiert sich dieser Wein vollmundig, saftig und mit einem 
feinen Schmelz. 
Ideal zu Pasta mit Gemüse oder Pizza.

Chardonnay DOC   35.00
Vite Colte Fosche Piemonte, Piemont
100% Chardonnay – fruchtig - 14,0% Vol.Alk.
Sein delikates Bouquet verführt mit verlockenden Aromen von Äpfeln, 
Bananen, Grapefruit und zarten Anklängen von Brioche. Dieser Wein 
zeichnet sich durch seine bemerkenswerte Ausgewogenheit, seine sanfte 
Fülle und seinen langanhaltenden Abgang aus. Er beeindruckt durch 
seine harmonische Struktur und seine subtile Eleganz.
Ideal zu Fischgerichten, Meeresfrüchte und Pizza.



  €/0,75 l Fl.

Reguta Pinot Grigio delle Venezie DOC   30.00
Friaul 
100% Pinot Grigio – trocken - 13,0% Vol.Alk.
Intensive Aromen von Zitrusfrüchten, Ananas und frischen Blumen 
springen einem förmlich in die Nase. Diese Intensität hält sich auch 
im Geschmack. Der Abgang gestaltet sich durchaus fruchtig und 
mit einer erfrischenden Leichtigkeit. 
Ideal zu Suppen, Gemüse, weißem Fleisch und Pizza.

Feudi di San Gregorio Falanghina del Sannio DOC   40.00
Kampanien
100% Falanghina - trocken - 13,0% Vol.Alk.
Sein intensives und aromatisches Bouquet öffnet sich mit einer 
verlockenden Duftexplosion von weißen Pfirsichen, deren süße Frische 
von spritzigen Limonen und zarten Noten weißer Blüten begleitet wird. 
Der Gaumen wird von einer ausgewogenen Geschmacksfülle begrüßt, 
die sowohl Intensität als auch Frische in perfektem Einklang vereint. 
Ideal zu Salat, Gemüse und Fischgerichten.

Ca´Marcanda di Gaja Vistamare IGT 2022 MAGNUM-FLASCHE
Toskana
40% Vermentino, 40% Viognier, 20% Fiano – vollmundig - 13,5% Vol.Alk.
Ca´Marcanda di Gaja Vistamare IGT ist ein fruchtiger Wein, der, wie 
der Name schon sagt, an einem Blick aufs Meer erinnert: schwungvoll 
und mit salzigen Noten. Im Geschmack angenehm vollmundig und 
lang anhaltend. In der Nase sind die blumigen Akzente sehr präsent,  
aber auch leichte Menthol und Akaziennoten sind zu erkennen.
Fragen Sie bitte unseren Küchenchef nach seinen Speisen-Empfehlungen.

Preis auf Anfrage

Spumante, Weißweine, Roséweine und Rotweine enthalten Sulfite.



Spumante, Weißweine, Roséweine und Rotweine enthalten Sulfite.

 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Bardolino Chiaretto Classico DOC 7.50 28.00
Roccolo del Lago, Venetien 2023
Corvina Veronese, Molinara - trocken - 13 %Vol.Alk.
In der Nase dominieren Aromen von roten Beeren.  
Am Gaumen saftig und erfrischend.
Ideal zu leichten Nudelgerichten, Pizza, Gemüse, Fisch oder Sushi.

Maremma Toscana DOC Rosato Alfa Tauri 37.00
Val di Toro, Toskana 2022
Sangiovese 100% - trocken - 12,0 %Vol.Alk.
In der Nase Aromen von frischen roten Beeren wie Erdbeere und weißen 
Früchten wie Pfirsich, etwas Veilchen und einige tropische Noten, leicht vegetal. 
Im Geschmack frisch, leicht, etwas mineralisch, angenehme Säure.
Ideal zu leichten Sommerspeisen, frittierten Shrimps oder als Aperitif.

ROSÉWEIN
VINO ROSATO



 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Lambrusco dell‘Emilia IGT 6.00 20.00
Vigne dell‘Olmo, Emilia Romagna
Lambrusco 100% - lieblich - 9 %Vol.Alk.
In der Nase fruchtiger Duft nach roten Beeren.  
Im Geschmack frisch, leicht, spritzig und lieblich.
Ideal zu Nudeln, Pizza, Risotto, Grillspeisen, Käse oder als Aperitif.

Bardolino Classico DOC 6.90 27.00
Roccolo del Lago, Venetien 2022
Corvina, Rondinella - trocken - 13 %Vol.Alk.
In der Nase Gewürze, Süß- und Sauerkirschen sowie Pflaumen.  
Am Gaumen harmonisch und saftig mit dezenten Tanninen.
Ideal zu Risotto, Nudelgerichten, Tortellini, leichten Fleischgerichten, 
Käse. In der Herbstsaison in Kombination mit Kastanien.

Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC La Piuma 36.50
Giuseppe Campagnola, Venetien 2021
Corvina und Corvinone Veronese 80%, Rondinella 20% - trocken - 13,6 %Vol.Alk.
In der Nase Aromen von reifen und eingelegten Früchten wie Kirschen,  
Pflaume, Brombeere sowie etwas Leder- und Röstnoten. 
Im Geschmack guter Körper mit eingebundenen Tanninen und kräftigem Finale.
Ideal zu kräftigen Nudel- und Fleischgerichten, Pizza und Käse.

ROTWEIN
VINO ROSSO



 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Chianti Classico DOCG 43.50
Setriolo, Toskana 2019
Sangiovese 80%, Merlot 20% - trocken - 14 %Vol.Alk.
In der Nase Aromen von roten Beerenfrüchten sowie würzigen Kräutern. 
Am Gaumen harmonisch, frisch mit weichen Tanninen. Langer feiner Abgang.
Ideal zu klassischen toskanischen Fleischgerichten.

Morellino di Scansano DOC 37.00
Col Di Bacche, Toskana 2021
Sangiovese 90%, Syrah, Merlot,, Cabernet Sauvignon 10% - trocken - 14 %Vol.Alk.
In der Nase herrlich würziges Beerenkompott, etwas Tabakwürze und Lakritze. 
Am Gaumen fest mit saftigen Tanninen.
Ideal zu Nudelgerichten, Salami, Prosciutto, weißem Fleisch,  
Grillfleisch und mittelaltem Käse.

Montepulciano d‘Abruzzo DOC 7.50 27.00
Podere Frontino, Abruzzen 2022
Montepulciano 100% - trocken - 13,5 %Vol.Alk.
In der Nase aromatisch mit erkennbaren Noten von  
Maraschino-Kirsche, Kräutern und Pflaume mit Nuancen von 
Röstaromen. Am Gaumen zu Beginn saftig, danach eine gewisse  
robuste Entfaltung bis hin zu einem stabilen Abgang.
Ideal zu kräftig gebratenem Fleisch, gut gewürzten Gerichten sowie Käse.



 €/0,2 l €/0,75 l Fl.

Negroamaro Salento IGP Primonobile 7.90 29.00
Vinicola Mediterranea, Apulien 2021
Negroamaro 100% - trocken - 14,0 %Vol.Alk.
In der Nase komplexe Aromen mit Gewürznoten wie schwarzer Pfeffer. 
Im Geschmack voll und komplex, harmonisch mit schmelziger und guter Struktur.
Ideal zu Nudelgerichten mit Fleisch- und Wildsaucen, Wurstwaren,  
Eintöpfen und gereiftem Käse.

Primitivo Salento IGT Critera 36.00
Schola Sarmenti, Apulien 2021
Primitivo 100% - trocken - 13,5 %Vol.Alk.
In der Nase Aromen von reifen, blauen Waldbeeren und eingekochten 
Früchten (Kirsch-/Pflaumenkompott). Am Gaumen zart, würzig,  
schön balanciert und rund sowie langanhaltendem Geschmack.
Ideal zu Pasta, Pizza, Fleischgerichten, Eintöpfen, Grillgerichten, 
gegrilltem Gemüse und gegrilltem Käse.

Cabernet Sauvignon Terre Siciliane 
IGP Villa Marin 6.90 26.00
Parol Vini, Sizilien 2021
Cabernet Sauvignon 100% - trocken - 14 %Vol.Alk.
In der Nase intensive und kräftige Aromen von roten, reifen 
Beeren mit würzigen Noten von Kräutern sowie Röstaromen. 
Im Geschmack voluminös und saftig.
Ideal zu kräftigen auch etwas schärferen Fleisch- und Wildgerichten 
sowie überbackenen Speisen, gereiften Wurstwaren und reifem Käse.

ROTWEIN
VINO ROSSO

Spumante, Weißweine, Roséweine und Rotweine enthalten Sulfite.



  €/0,75 l Fl.

Vite Colte La Luna e i Falò Barbera d´Asti DOCG   42.00
Piemont
100% Barbera – fruchtig - 14,5% Vol.Alk.
In einem intensiven Rubinrot mit violetten Reflexen zeigt sich der Vite 
Colte Barbera D‘ Asti La Luna e i Falò im Glas. Das Bukett definiert 
sich aus komplexen Aromen von Kirschen, Waldbeeren, frischen 
Gewürzen, Lakritze und Vanille. Geschmacklich präsentiert sich der 
Rotwein überaus fruchtig und saftig. Feine Würze und seidige Tannine 
umschmeicheln den Gaumen und leiten ein elegantes Finale ein. 
Ideal zu Nudeln, Pizza, rotem Fleisch und Käse.

Reguta Altropasso Rosso delle Venezie IGP   30.00
Friaul
Rebsorte: 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon – trocken - 14,0% Vol.Alk.
In einem intensiven Rubinrot mit violetten Reflexen schimmert der Reguta 
Altropasso Rosso delle Venezie im Glas. Das Bukett überzeugt mit 
hinreißenden Noten von Blaubeeren, Brombeeren, roten Früchten und Vanille. 
Fruchtig und überaus mild präsentiert sich der Rotwein im Geschmack, sanfte 
Tannine leiten einen harmonischen und mittellangen Abgang ein.
Ideal zu Nudeln, Pizza, Gegrilltem und Käse.

 
Feudi di San Gregorio Lacryma Christi  
del Vesuvio Rosso DOC 2021  36.00
Kampanien
Aglianico, Piedirosso – fruchtig - 12,5% Vol.Alk.
In der Nase entfaltet sich ein verlockendes Bouquet von Cassis, Himbeere 
und Sonnenverwöhnter Blutorange, das von einem Hauch mediterraner 
Kräuter umspielt wird. Am Gaumen präsentiert sich dieser Wein weich und 
vollmundig, mit einer fruchtbetonten Struktur. Die samtige Textur verführt den 
Gaumen, während subtile Gewürznoten eine verführerische Tiefe verleihen.
Ideal zu Gegrilltem, Nudeln, Pizza und Käse



  €/0,75 l Fl.

Vite Colte Essenze Barolo del Comune 
di Barolo DOCG 2019   105.00
Piemont
100% Nebbiolo – fruchtig - 14,5% Vol.Alk.
In einem intensiven Rubinrot mit violetten Reflexen funkelt der Barolo im 
Glas und verspricht bereits auf den ersten Blick ein außergewöhnliches 
Geschmackserlebnis. Das facettenreiche Bukett des Vite Colte Barolo 
Essenze ist eine wahre Verlockung für die Sinne, und es verführt mit 
himmlischen Aromen von reifen Pflaumen, Waldbeeren, Holunder und 
einer zarten Note von Vanille. Zusätzlich sind leichte Nuancen von 
Teer- und Holzdüften zu erkennen. Der Geschmack dieses üppigen 
Rotweins ist überaus intensiv und komplex. 
Ideal zu Pasta, Pizza und Käse.
 

Tenuta Sant Antonio Famiglia Castagnedi 
Amarone della Valpolicella DOCG 2018   110.00
Venetien
70% Corvina und Corvinone, 20% Rondinella, 5% Croatina, 5% 
Oseleta – opulent - 15,0% Vol.Alk.
Für diesen Rotwein werden nur Trauben genutzt, die von 20 bis 25 
Jahre alten Rebstöcken geerntet werden. Die Trauben werden dann 
bis zu vier Monate getrocknet, um die Aromen zu konzentrieren und 
den Zuckergehalt der Trauben zu erhöhen. Das führt in der Gärung zu 
den ausgeprägten Noten von reifen roten Früchte, Gewürzaromen wie 
schwarzer Pfeffer und Noten von Schokolade. Der Geschmack ist gut 
ausgewogen, elegant würzig mit abgerundeten Tanninen.
Ideal zu Gegrilltem, Pasta, Pizza und Käse.

ROTWEIN
VINO ROSSO



  €/0,75 l Fl.

Marchesi Antinori Tignanello Toscana IGT 2020 Preis auf Anfrage
Toskana, 80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 
5% Cabernet Franc – fruchtig - 14,0% Vol.Alk.
Der Marchesi Antinori Tignanello Toskana kommt in einem intensiven Rubinrot 
mit violetten Reflexen ins Glas. Das Bukett betört mit hinreißenden Noten von 
roten Früchten, Waldbeeren, Lakritze, Vanille und Kakao. Der elegante Rotwein 
mit Chianti-Charakter weiß auch geschmacklich zu überzeugen. Am Gaumen 
präsentiert sich der Marchesi Antinori Tignanello Toskana überaus frisch, intensiv 
und mit sanften Tanninen. Ergänzt durch feinwürzige Nuancen leitet er einen 
schmeichelhaften Abgang von beeindruckender Länge ein.

Borgogno Barolo Riserva DOCG 2012 Preis auf Anfrage
Piemont, 100% Nebbiolo – trocken - 14,0% Vol.Alk. 
Der Borgogno Barolo Riserva DOCG ist ein herausragendes Beispiel für die 
erstklassigen Rotweine aus der renommierten Region Barolo im Piemont. Reife 
Himbeeren, saftige Brombeeren und verlockende Schattenmorellen bilden den 
fruchtigen Auftakt, während subtile Noten von Rosenblättern, Tabak, Lakritz 
und Leder eine komplexe Tiefe hinzufügen. Die kraftvollen Tannine sind perfekt 
eingebunden und tragen zu einem fesselnden Mundgefühl bei, das von einer 
bemerkenswerten Länge und Fülle im Finish gekrönt wird. Dieser trockene 
Rotwein ist ein unvergesslicher und außergewöhnlicher Genuss, der auch solo 
große Freude bereitet.

Gaja Dagromis Barolo DOCG 2019 Preis auf Anfrage
Piemont, 100% Nebbiolo – fruchtig - 14,0% Vol.Alk.
Angelo Gaja ist das Weingut mit den meisten Auszeichnungen auf dem gesamten 
Erdball. In einem intensiven Rubinrot läuft der Gaja Dagromis Barolo ins Glas. 
Eine 24-monatige Reifephase in traditionellen Holzfässern verleiht dem Wein 
eine spezifische Eleganz und Finesse. Das Bukett überzeugt mit harmonischen 
Düften von Waldbeeren, Kirschen, frischen Blumen und Gewürzen. Auch leichte 
Nuancen von Teer steigen in die Nase. Im Mund spürt man die komplexe und 
gleichzeitig samtig-weiche Struktur mit langanhaltendem Nachhall.

WERTVOLLE ROTWEINE FÜR BESONDERE MOMENTE
PREZIOSI VINI ROSSI PER MOMENTI SPECIALI



www.oronero-weinbar.de

ÖFFNUNGSZEITEN

Mo., Di., Do.: 17.30 Uhr - 22.30 Uhr
Mittwoch Ruhetag

Fr. + Sa.: 17.30 Uhr - 2.00 Uhr
(warme Küche bis 22.30 Uhr)

Sonntag: 11.30 Uhr bis 22.00 Uhr

Alle Preise in Euro inkl. gesetzliche MwSt.
Preisänderungen vorbehalten / Stand Juni 2024

Düwellstraße 18c
85354 Freising

Tel. 08161-8769996


